MARQUES DE MARIALVA
Baga — Reserva 2010

CLASSIFICAGCAO: D.O.C.

REGIAO: Bairrada

TIPO DE VINHO: Tinto

CASTAS: 100% Baga

ENOLOGO: Osvaldo Amado

ASPECTO: Limpido, cristalino
COR: Granada definido

AROMA: Predominante em frutos de polpa vermelha maduros e geleia dos
mesmos. Apresenta nuances tostadas e de moca.

SABOR: Frutado, macio, elegante. Apresenta notério volume de boca e longa
persisténcia.

PROCESSO DE VINIFICAGCAO: Desengace total, fermentacio alcodlica a
28°C e maceragio suave e prolongada.

MATURAGCAO: 9 meses de estigio em barricas de carvalho francés e minimo
de 3 meses apos engarrafamento.
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LONGEVIDADE: 5 a 7 anos.

SUGESTOES DE CONSUMO: Acompanha bem carnes vermelhas assadas ou ADIGA D CiTAsHED]
guisadas, caga e queijos de meia cura. Consumir a temperatura de 18°C. e

PARAMETROS ANALITICOS:

Teor alcodlico: 13,5% pH: 3,40
Acidez total: 5,8 g/1 Agucares totais: <5,0 g/1
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Capacidade Cédigo Ndmero Dimensoes Volume Peso bruto Cddigo Quantidade Peso bruto Altura
da garrafa EAN-13 de garrafas da caixa (m) da caixa da caixa ITF-14 de caixas por da palete da palete
(ml) da garrafa por caixa (CxLxA) (m3) (Kg) da caixa palete (Kg) (m)

750 ] [ 5601271038706 ] [ 6 ] [0,235)(0,156 x0,322] [ 0,0118 ] [ 7,50 ] [ 65601271038708 ] [ 25x4 =100 ] [ 775 ] [ 1,45 ]
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