s PIPA

TIPO DE VINHO: Tinto
CASTAS: Castas Tintas Portuguesas

ENOLOGO: Osvaldo Amado

ASPECTO: Limpido.
COR: Rubi definido.
AROMA: Misto de frutos vermelhos e notas de evolucio.

SABOR: Frutado, macio, com elegantes taninos e boa persisténcia.

PROCESSO DE VINIFICAGCAO: Desengace total, maceragio pelicular
prolongada e fermentacio alcodlica a 28°C.

" 1INTO
MATURAGAO: Minimo de 2 meses em garrafa. 1EDIINE (R Bovct

PRODUTO DE PORTUGAL

LONGEVIDADE: 3 a 5 anos.

SUGESTOES DE CONSUMO: Acompanha bem iguatias da cozinha
mediterranica, asiatica, indiana e africana.

PARAMETROS ANALITICOS:

up|p}

Teor alcodlico: 13,0% pH: 3,40 g
LU BT
Acidez total: 5,5 g/1 Agucares totais: 7,0 g/1
TINTO
RED WINE . VIN ROUGE
PRODUTO DE PORTUGAL
Capacidade Codigo Ndmero Dimensdes Volume Peso bruto Cddigo Quantidade Peso bruto Altura
da garrafa EAN-13 garrafas da caixa (m) da caixa da caixa ITF-14 de caixas por da palete da palete
(ml) da garrafa por caixa (CxLxA) (m3) (Kg) da caixa palete (Kg) (m)
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Ndo é aconselhdvel a ingestdo por mulheres grdvidas e consumidores alérgicos a sulfitos. Deverd ser respeitada a idade minima legal de consumo.
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