TIPO DE VINHO: Tinto
CASTAS: Uvas tintas Portuguesas

ENOLOGO: Osvaldo Amado

ASPECTO: Limpido.
COR: Rubi definido.
AROMA: Predominante em frutos vermelhos e frutos do bosque bem maduros.

SABOR: Frutado, macio, elegante com distinta persisténcia.

PROCESSO DE VINIFICAGCAO: Desengace total, maceracio pelicular
prolongada e fermentacio alcodlica a 28°C.

MATURAGCAO: Minimo de 2 meses em garrafa. : )ID§{ HO
ULA
TINTO . RED . ROUGE

SUGESTOES DE CONSUMO: Acompanha bem iguarias da cozinha
mediterranica, asiatica, indiana e africana. e

LONGEVIDADE: 3 a 5 anos.

PARAMETROS ANALITICOS:

—

Teor alcodlico: 13,0% pH: 3,45
Acidez total: 5,7 g/1 Agucares totais: 6,0 g/1
Capacidade Codigo Ndmero Dimensdes Volume Peso bruto Codigo Quantidade Peso bruto Altura da
da garrafa EAN-13 garrafas da caixa (m) da caixa da caixa ITF-14 de caixas por da palete palete
(ml) da garrafa por caixa (CxLxA) (m3) (Kg) da caixa palete (Kg) (m)
[ 750 ] [ 5601271087001 ] [ 6 ] [0,235)(0,156 x0,322] [ 0,0118 ] [ 7.50 ] [ 65601271087003 ] [ 25x4 =100 ] [ 775 ] [ 1,45
Ndo é aconselhdvel a ingestédo por mulheres grdvidas e consumidores alérgicos a sulfitos. Deverd ser respeitada a idade minima legal de consumo.
8 A };‘ Adega Cooperativa de Cantanhede, CRL
{.-:_) ') \‘9 Rua Eng.° Amaro da Costa, 117 Tel.: +351 231 419 540
- Apartado 1004 Fax: +351 231 420 768
ADEGA de 3061-909 Cantanhede geral@cantanhede.com Setembro 2021

CANTANHEDE PORTUGAL www.cantanhede.com MOD. 017/3



